
Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unverträglichkeiten
auslösen können, erhalten Sie gern von unseren Mitarbeitern.

Speisen
 



Aus "Oma Wettlka's" Rezeptbuch 

Gulaschsuppe 

  Nockerl, dazu Wirts-Hausbrot  € 7,50klein

Zwiebelrostbraten kurz gebraten 

  Zweigelt-Jus, Brat-Erdäpfel, Röstzwiebel

   20,50

Dessertempfehlung

Powidl-Tascherl

   Butterbrösel

Grenadiermarsch-Ravioli                  veggy, ohne Backerl

  Paprikacreme                                 mit Schweinsbackerl 

   15,90

     9,50

Wirts-Hausbrot  (hausgemachter Sauerteig-Brotlaib)     3,50

Krautfleckerl 

  Krautsalat

   14,90

   18,50

Rindfleisch gekocht

  Semmelkren gebacken und frittiertes Gemüse 
   17,10

    8,40



Suppen

Klare Suppe vom Rind

  Leberknödel oder Frittaten

    4,80

Bärlauchcremesuppe

   mit Bröselknödel

    5,70

Beef Tatar  

  Rucola, Zwiebel, Toast, Butter, Senf, Kapern

  15,50

Presswurst-Carpaccio

  Zwiebel, Essig, Kernöl, dazu Wirts-Hausbrot 

 

    9,80

Vorspeisen

Ziegen-Kaspressknödel gebraten

  Blattsalat, Sauerrahm-Dip

    9,90

Wirts-Hausbrot  (hausgemachter Sauerteig-Brotlaib)     3,50



Hauptspeisen

Schweinsfilet-Medaillons

  Schwammerlsauce, Erdäpfelnuggets

Ruccola-Risotto gebacken                   

  Sauerampfer-Sauce, geröstete 

  Pinienkerne                                        veggy ohne Zander

                                                             mit Zander gebraten

  15,90

  19,50

  19,50

Gemischter Salat     4,20

"Burgerländer"

  200g Rindfleisch, Cheddar Käse, Blattsalat, 

  Paradeiser, Zwiebel, Steakpommes

  17,50

Fish & Chips 

  Kabeljau gebacken, Pommes, Sauce Tatare   17,90

  16,50

Hendl-Curry

  Hendlbrust-Filet in Sesamkruste, frisches Gemüse, 

  Kokos-Currysauce, Reis                    veggy ohne Hendl

                                                                          mit Hendl   18,90



Hauptspeisen

Gemischter Salat     4,20

  16,50Backhendl-Salat   

  Blattsalat, Paradeiser, Hédi-Dressing, 

  Kürbiskerne, Kernöl (Peter Pinterits, Klingenbach), 

  knusprig gebackene Cornflakes-Hendlbruststreifen

Wiener Schnitzel   

  Schwein, Petersilerdäpfel

   15,00

  17,90Kalbsleber gebacken

  in Kürbiskern-Panier, Petersilerdäpfel, Sauce Tatare,   

  Preisselbeer

  19,50
Rinds-Backerl

  Sellerie-Trüffelcreme, Kartoffeln, Pak Choi, Jus



Prosciutto 

 Paradeissauce, Mozzarella, Heurigenschinken

 (Fleischerei Fröch, Zemendorf)

Salami 

 Paradeissauce, Mozzarella, Salame Milano

Cardinale 

 Paradeissauce, Mozzarella, Mais,

 Heurigenschinken (Fleischerei Fröch, Zemendorf)

Tonno

 Paradeissauce, Mozzarella, Thunfisch, Zwiebel

Trüffel

  weisse Trüffelsauce, Mozzarella, Waldpilze, 

  Rucola, Cocktail-Paradeiser, Prosciutto  Crudo 

                      oder veggy ohne Prosciutto

 

"Wirtshaus" 

 Paradeissauce, Mozzarella, Speck, Pfefferoni,

 Zwiebel, Heurigenschinken (Fleischerei Fröch,

 Zemendorf)

Pizza 
(täglich ab 17 Uhr)

   12,50

   13,00

   16,50

   14,00

   14,90

   12,50

   12,50



Kinder-Schnitzel

  vom Schwein mit Pommes

Chicken-Fingers

  vom Hendlfilet mit Pommes

Dessert

Schokoladen Souflée

  Kirsch-Amaretto-Röster  

Apfelstrudel

  Vanillesosse, Schlag 

   8,40

   8,40

Kinderburger

  Cheddar Käse, Steakpommes, Ketchup

  11,80

Powidl-Tascherl

   Butterbrösel

   8,40

    9,80

    9,80



„Das Weinwirtshaus"

"Oma Wettlka" aus Drassburg kaufte 1950 das damalige Gemeindegasthaus, baute es neu
und führte es mit ihrer Tochter Johanna bis in die 90-er Jahre. In dieser Zeit wurde das
Gasthaus durch den Kauf von 2 Nachbarhäusern erweitert und flächenmäßig verbunden.

Ihr Mann „Schoko“ - Robert Wlaschits - war Weinbauer aus Leidenschaft und
produzierte Weine fürs Gasthaus. Nach dem frühen Tod von „Schoko“ im Jahr 2008
wurde der Weinbau nach und nach verkleinert. Mittlerweile werden
alle„Weinwirtshausweine“ von befreundeten Winzern aus der Region fürs Weinwirtshaus
hergestellt.

„Schoko jun.“ übernahm das Gasthaus in den 90ern und erweiterte es mit seiner Frau
Astrid zum heutigen ***Superior Hotel mit 35 Zimmern und Restaurant:   
                           das Gasthaus Wlaschits wurde zum „Weinwirtshaus .

Unsere Küche greift immer wieder auf alte Rezepte aus „Oma Wettlkas Rezeptbüchern“
zurück, neu interpretiert findet man einige Speisen davon in unserer Speisekarte.

Heute

ca. 1950 1990


